Universitatea ,Dundrea de Jos” din Galati

Departamentul de formare continua si transfer tehnologic
Program de conversie profesionala: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE
Forma de Invatdmant: cu frecventa
Domeniul de licent3 pe care se fundamenteazi programul de studii: Inginerie Produselor Alimentare
Calificarea universitard pe care se fundamenteaza programutl de studii: Inginerie Produselor Alimentare
Competenfe vizate: Cunoasterea stiintifici a problematicilor din industria alimentard; Conceperea
conducerea si controlul proceselor specifice din industria alimentard; Proiectarea tehnologica a unititilor
de productie cu profil de industrie alimentara de capacititi mici, mijlocii si mari; Dezvoltarea calitagilor gi
abilititilor necesare desfisurdrii de activitate didacticd In scolile profesionale si liceele de specialitate;
Initiativd n analiza si rezolvarea de probleme prin abilitdti de elaborare a unor planuri manageriale,
analiza performantelor, dezvoltarea si lansarea produselor alimentare; Conceperea, organizarea si
conducerea proceselor de productie din fabrici de preparate de carne, produse lactate, vinificatie si bauturi
speciale, mordrit, panificatie, produse fainoase, conserve de legume si fructe, bere, spirt, drojdie, zahar,
uleiuri comestibile, produse zaharoase, amidon, glucoza; Proiectarea, realizarea si evaluarea unei strategii
de marketing pentru produsele alimentare.

Plan de invatimant

valabil incepind cu anul universitar: 2020/2021

Nr Activitati Nr. de Forma
’ Disciplina didactice " de
crt. credite
_C S evaluare
Semestrul 1- 10h/sdpt., 14 saptimani 42 [ 98 | 30 4E
1 Biochimie 11 24 8 E
2 Microbiologie 10 25 7 E
3 Principii de conservare a produselor alimentare 10 25 8 E
4 Utilaj in industria alimentara ‘ 11 24 7 E
Semestrul 1I- 10h/sipt., 14 siptamani 42 {98 | 30 | 4k
5 Tehnologia cdrnii si subproduselor 11 24 8 E
6 Tehnologia vinului 10 25 7 E
7 Tehnologia laptelui 10 25 8 E
8 Tehnologia panificatiei 11 24 7 E
Semestrul 1II - 10h/s3pt., 14 sdptimani 44 | 96 | 30 4K
9 | Alimentatie publici si alimentatie In turism 11 24 8 E
10 | Comportamentul consumatorului 11 24 7 E
11 | Managementul calititii si sigurantei alimentelor 11 24 8 E
12 | Falsificiri ale produselor alimentare si identificarea lor 11 24 7 E
Semestrul IV - 10h/sapt., 14 saptimani 40 | 100 | 30 4E
13 | Cercetare de marketing 10 25 8 E
14 | Management financiar si tehnici financiar-contabile 10 25 7 E
15 | Strategii europene ale alimentului si de securitate alimentari 10 25 8 E
16 | Legislatie si protectia consumatorilor 10 25 7 E
TOTAL 168 | 392
560 120 16E
Denumire activitate Nr. de ore Nr. de credite
xamenulm de absolvire 0,33 4
ore/cursant
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